
       

 

 

 
Τεχνικές προδιαγραφές και ενδεικτικός προϋπολογισμός που αφορά στη  

συνδιοργάνωση με τη Διεθνή Εταιρεία Φίλων Νίκου Καζαντζάκη στο διεθνές συνέδριο 

με τίτλο « Η θέση του Νίκου Καζαντζάκη στην Εκπαίδευση, στην Ελλάδα και στο 

εξωτερικό, (εκδοχές πρόσληψης στη διδασκαλία και στην έρευνα) » 
 

Στις 20 - 22 Οκτωβρίου 2017 πρόκειται να διεξαχθεί στο Ηράκλειο  διεθνές συνέδριο με 

γενικό τίτλο « Η θέση του Νίκου Καζαντζάκη στην Εκπαίδευση, στην Ελλάδα και στο 

εξωτερικό, (εκδοχές πρόσληψης στη διδασκαλία και στην έρευνα) » στα πλαίσια του εορτασμού 

των 60 χρόνων από το θάνατο του Νίκου Καζαντζάκη που συμπληρώνονται το έτος 2017 

 

Η συμμετοχή του δήμου μας στη συνδιοργάνωση εγκρίθηκε με την ΑΔΣ 147/2017. 

Στο πλαίσιο της συνδιοργάνωσης , πρόκειται  να προβούμε στις δαπάνες όπως περιγράφονται 

αναλυτικά παρακάτω: 

 

 

Τεχνικές Προδιαγραφές και ενδεικτικός προϋπολογισμός των δαπανών της εκδήλωσης: 

 

 

                        

 

                              21 Οκτωβρίου 2017 

 

                       ΔΕΙΠΝΟ 40 ΑΤΟΜΩΝ 

      Στο ΠΟΛΙΤΙΣΤΙΚΟ ΚΕΝΤΡΟ ΗΡΑΚΛΕΙΟΥ 

 

 

Welcome Table  
~ 

Ποικιλία τυριών & αρτοσκευασμάτων 

Ξεροτήγανα 

Παγωμένη ρακί  

~ 

 

 

 

 

 

 

 

40 άτομα Χ 30 ευρώ το άτομο 

=1.200,00 ευρώ 

 

Έκδ.1 αναθ.6 ημ/νία έγκρ. 1/6/2016 ΠΡΟ-ΠΣΠ 001 
 

 

  
ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΔΗΜΟΚΡΑΤΙΑ 

ΝΟΜΟΣ ΗΡΑΚΛΕΙΟΥ 

ΔΗΜΟΣ ΗΡΑΚΛΕΙΟΥ 

ΔΙΕΥΘΥΝΣΗ ΠΑΙΔΕΙΑΣ,  
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E-mail : politistika@heraklion.gr 
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Menu 

 
Πανέρι με ψωμιά, κριτσίνια, ντακάκια  συνοδεύονται 

από πάστα ελιάς & dip από ανθόγαλο. 

 

   

Ορεκτικά  

~ 

Ποικιλία Κρητικών τυριών 

~ 

Κρητικός ντάκος «Κουκουβάγια» 

~ 

Απάκι σωτέ με σάλτσα βαλσάμικου 

~ 

Χορτοπιτάκια τηγανιού  

~ 

Χανιώτικο μπουρέκι 

~ 

Μυζήθρα 

~ 

 

 

Σαλάτα 

~ 

Σαλάτα με ανάμεικτα φυλλώδη λαχανικά & vinaigrette 

μελιού  

~ Κυρίως πιάτο  

~ 

Αρνάκι στο φούρνο με δεντρολίβανο  

~ 

Γουρουνόπουλο ψητό στο φούρνο  

~ 

Συνοδεύονται με πατάτες φούρνου & ψητά λαχανικά  

~ 

 
   

Επιδόρπιο  

~ 

Μυζηθρόπιτες με μέλι  

~ 

Λουκουμάδες με παγωτό  

 
Ποτά σε ελεύθερη κατανάλωση: 

Κρασί λευκό & κόκκινο από ασκό  

Νερό εμφιαλωμένο 

Αναψυκτικά 

Ρακί  



       

 

 

 

 

Επίσης περιλαμβάνει όλα τα απαραίτητα σερβίτσια και 

τον εξοπλισμό που θα χρειαστεί η εκδήλωση. Στον 

εξοπλισμό συμπεριλαμβάνονται ψηλά stand, στήσιμο 

μπουφέ, τραπεζομάντηλα, καθώς και όλα τα απαραίτητα 

σερβίτσια. Το κόστος του προσωπικού: Σεφ, μάγειρες και 

βοηθοί για την προετοιμασία του menu και το 

εξειδικευμένο και βοηθητικό προσωπικό που θα 

φροντίζει για την σωστή εξυπηρέτηση και το service των 

καλεσμένων στην διάρκεια της εκδήλωσης.  

 

 
 

 

 

 

Η Προϊσταμένη Διεύθυνσης 

 

 

 

Μαρία Ν. Φουντουλάκη 


